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CORSO DI PASTICCERIA

AVVISO IMPORTANTE:

IL CORSO PREVISTO PER FEBBRAIO 2014 E’ COMPLETO. PER LE INFORMAZIONI RELATIVE ALL’EDIZIONE PREVISTA PER
SETTEMBRE 2014, CONSULTARE IL SITO A FINE GENNAIO 2014.

DURATA: 5 mesi (300 ore tra teoria e pratica)

DATA INIZIO CORSO: primi di Settembre 2014
DATA FINE CORSO: fine Gennaio 2015

FREQUENZA: 18 ore settimanali dal lunedi al venerdi: 3 sere dalle 18.00 alle 22.00
+ 2 sere dalle 18.30 alle 21.30

COSTO DEL CORSO: da definire

REQUISITI DI AMMISSIONE: Assolvimento obbligo scolastico. Eta minima 18 anni.
Per i cittadini extracomunitari: essere in regola con le normative vigenti in materia di permesso di soggiorno. Per 'assolvimento

dell’obbligo scolastico conseguito all’estero sara richiesta la traduzione del certificato di frequenza e la dichiarazione di valore e
legalita rilasciata dal consolato italiano all’estero.

Per gli Allievi stranieri si richiede una capacita di espressione e di comprensione della lingua italiana ad un livello tale da
consentire |a partecipazione al percorso formativo. Tale capacita verra verificata tramite un TEST.

ARTICOLAZIONE DEL PERCORSO FORMATIVO:
- esercitazioni pratiche di pasticceria e gelateria
- scienza dell’alimentazione, (dietologia)
- scienza e tecnologia alimentare, (merceologia)
- moduli condotti da esperti: decorazione, cibo cultura e religione, patologie alimentari

CERTIFICAZIONE: Al termine del percorso, con il superamento delle prove finali, agli/alle Allievi/e vengono certificate le
competenze secondo le disposizioni della comunita europea.

MATERIALL: nei laboratori & obbligatorio indossare la divisa completa, (giacca, pantaloni e cappello), e le scarpe

antinfortunistiche. (Il costo & a carico degli allievi). Nei primi giorni di lezione verra indicato un negozio convenzionato dove
sara possibile acquistare tutto il necessario a dei prezzi scontati.

DOCENTI: Formatori C.A.P.A.C. ed esperti del settore
Non si accettano preiscrizioni online

PER INFORMAZIONI:

Contattare la Segreteria tel. 02/40305325 dalle 9.00 alle 13.00 e dalle 14.00 alle 17.00
Sito Internet: www.capac.it

Centralino: 02.40305.1 r.a. — Fax 02.40305.228 — 02.40305.309
Cod. Fisc./P.IVA 00947150157

www.capac.it — segreteria.direzione@capac.it



